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CONOCE MÁS
SOBRE NUESTROS 
EQUIPOS

visita ilumiperu.com
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Más de 27 años
Desarrollando equipos para negocios

Empezamos en 1995 fabricando congeladores y vitrinas 
refrigeradas optimizando constantemente su diseño y efi-
ciencia.

Buscamos desarrollar una propuesta de valor a través de 
productos de óptima calidad y resistencia. Además, bus-
camos consolidarnos como socios estratégicos de nuestros 
clientes  mediante atributos y servicios de post-venta.

Somos la marca #1
en Equipamiento Comercial y Gastronómico

Nuestro ADN
Innovación

Ofrecemos equipos 
productivos acorde a las 

necesidades del mercado.

Crecimiento
Promovemos una cultura 

organizacional basada en la 
ética.

Trabajo en equipo
Compromiso y 

responsabilidad para beneficio 
de nuestros clientes.

Objetivos
Brindamos productos de alta 
resistencia para un óptimo 
funcionamiento comercial.

Resp. Ambiental
Cuidamos el medio 

ambiente utilizando gases 
ecoamigables.

Estrategia
Generamos oportunidades de 
negocio a nuestros clientes.

Servicio
Atendemos a tiempo las 

consultas de nuestros 
clientes.

Interacción
Estamos atentos a nuestra 

comunidad en redes sociales.

Ellos confían en nosotros
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Nuestros Aliados son emprendedores que han transformado sus negocios con nuestros equipos y hemos compartido 
sus historias para inspirar a todos aquellos que también buscan hacer crecer sus negocios.

Alessandra Penny
Maestra pastelera

Maria José
Creadora de Raggelato

Escanea el código
y conoce la historía de 
Alessandra Penny

Escanea el código
y conoce la historía de
Maria José

Visita nuestro 

Showroom
Av. Primavera 517
San Borja - Lima
Oficina 503

Av. Primavera

Av. Primavera

Panam
ericana Sur

Wong
Chacarilla - Surco

Puente
Primavera
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Servicio Técnico
Especializado

Nuestros canales de atención Post Venta

Lima
955 148 298
postventa2@activaholding.pe
postventa3@activaholding.pe

Provincia
945 064 431 
postventa1@activaholding.pe
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Operado por un equipo profesional logístico para poder 
gestionar la descarga de equipos y repuestos, así como 
también la distribución de los mismos y la gestión para po-
der entregar los equipos en todo el Perú.

Contamos con una flota de 5 camiones que cubren toda la 
zona de Lima y Callao, haciendo entregas diarias 6 días a 
la semana, cumpliendo así como nuestro tiempo de entrega 
de 72 horas hábiles desde la compra. Cada camión está 
operado por 1 conductor y 2 personas para la descarga de 
los equipos.

Contamos con
un almacén de

ubicado en Manchay - Pachacamac
7200m³

ATENCIÓN POST VENTA
TENEMOS COBERTURA
A NIVEL NACIONAL
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VISICOOLERS
ESTÁTICOS

Equipos de bajo consumo y 
económicos, diseñados para brindar 
una temperatura uniforme y correcta 
exhibición para negocios pequeños 
y medianos.

 

Exterior brandeable:
cenefa y laterale

 

Ventilador Recirculador
de frío, refrigera: 2°C a 10°C

Exterior brandeable: cenefa 
y laterales

Puertas con doble vidrio 
templado

Iluminación LED

4 repisas regulables
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BC-2900 Capacidad: 290 litros

Medidas: 580*510*1750
BC-3200 Capacidad: 320 litros

Medidas: 555*565*1900

BC-3500 Capacidad: 350 litros

Medidas: 645*605*1980

3 cosas que debes saber antes de encender por primera vez tu visicooler

A penas recibas el equipo, déjalo reposar mínimo 4 horas, así el gas y aceite tendrán tiempo de estabilizarse.

Al ubicarlo frente a una pared, deja un espacio de 10 cm mínimo entre la parte trasera del equipo y la pared para tener 
una óptima ventilación del equipo.

Al colocar los productos en el interior, evita obstruir los ventiladores y mantener una distancia de 3 cm entre las pare-
des y los productos, para asegurar una correcta circulación del aire frío.

1.

2.

3.
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VISICOOLERS
FAN COOLING

Equipos de alto rendimiento, cuentan 
con el Sistema Fan Cooling, que 
permite una refrigeración uniforme 
en cualquier tipo de clima, hechos 
con materiales de gran durabilidad.

 

Exterior brandeable:
cenefa y laterale

 

Sistema No Frost
Refrigera: 2°C a 10°C

4 a 12 repisas regulables

Termostato digital

Iluminación LED

Exterior brandeable: cenefa 
y laterales
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BC-2900FC Capacidad: 290 litros

Medidas: 580*510*1750
BC-3500FC Capacidad: 350 litros

Medidas: 580*605*1980

BC-4600FC Capacidad: 460 litros

Medidas: 620*660*1980
BC-4800FC Capacidad: 480 litros

Medidas: 720*660*1700

BC-5200FC Capacidad: 520 litros

Medidas: 700*730*2060
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BC-7502FC Capacidad: 750 litros

Medidas: 1000*680*2020

BC-9502SD Capacidad: 950 litros

Medidas: 1200*660*2020
BC-9502FC Capacidad: 950 litros

Medidas: 1200*680*2020

BC-16003FC Capacidad: 1600 litros

Medidas: 1800*730*2020

Consejos para extender la vida útil de tu 
equipo

No desconectes el equipo durante las noches, este con-
sume más energía al pasar de una temperatura ambiente 
a fría.

Siempre revisa el nivel de voltaje de tu conexión, nuestros 
equipos necesitan de un voltaje de entre 220 a 240 V para 
funcionar adecuadamente.

Evita exponer el equipo directamente al sol, las altas tem-
peraturas fuerzan mucho al compresor, reduciendo su 
vida útil.

•

•

•

BC-5502FC Capacidad: 550 litros

Medidas: 900*540*1970
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CONGELADORES
CON TAPAS DE VIDRIO

Equipos especializados en la 
congelación y exhibición  de 
productos congelados, cuentan con 
puertas corredizas, canastillas o 
pozas de Acero Inoxidable.

 

Exterior brandeable:
cenefa y laterale

 

Tapas de vidrio

2 a 3 canastillas internas

Vidrio templado

Pozas de Acero Inoxidable

Temperatura dual:
8°C a -18°C
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TF-1600 Capacidad: 160 litros

Medidas: 620*630*1110

TF-3600 Capacidad: 360 litros

Medidas: 1025*650*1110

TF-2600 Capacidad: 260 litros

Medidas: 820*660*1110 

TF-3200TG Capacidad: 320 litros

Medidas: 1044*695*1315

6 pozas de Acero Inoxidable

TF-4200TG Capacidad: 420 litros

Medidas: 1314*695*1315

9 pozas de Acero Inoxidable
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CONGELADORES
HORIZONTALES

Equipos con tinas de Acero 
Inoxidable, conservan el sabor y 
calidad de los alimentos, almacena 
productos congelados manteniendo 
una temperatura uniforme.

 

Exterior brandeable:
cenefa y laterale

 

Interior hecho de Acero 
Inoxidable

Temperatura dual
0°C a 10°C / 0°C a -22°C

1 canastilla interior

Cierre hermético

Chapa con llave
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TFI-1600DG Capacidad: 160 litros

Medidas: 625*560*829

TFI-5402DG Capacidad: 540 litros

Medidas: 1600*760*827

TFI-2400DG Capacidad: 240 litros

Medidas: 905*560*830

TFI-7402DG Capacidad: 740 litros

Medidas: 1800*760*827

TFI-3400 Capacidad: 340 litros

Medidas: 1104*670*830Colores:
TFI-4502 Capacidad: 450 litros

Medidas: 1480*670*830Colores:
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TFI-12002DG Capacidad: 1200 litros

Medidas: 1975*1040*941.5

Larga vida útil

No alberga gérmenes

Fácil de limpiar

No alberga malos 
olores

Resistencia a la 
corrosión

Conserva el sabor de 
los alimentos

BENEFICIOS DEL
ACERO
INOXIDABLE
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CONGELADORES
VERTICALES

Equipos verticales desarrollados para 
exhibir productos congelados, así 
como también equipos enfocados 
en la congelación y fabricación de 
bolsas de hielo.

 

 

Puertas con doble vidrio 
templado

Iluminación LED

Termostato digital
Congela: -18°C a -22°C

Puertas herméticas con auto 
cierre

Exterior brandeable: cenefa 
y laterales
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TF-4500GD Capacidad: 450 litros

Medidas: 670*650*2020
TF-12002GD Capacidad: 1200 litros

Medidas: 1220*700*2010

TF-12002GDWC Capacidad: 1200 litros

Medidas: 1220*655*2010

TF-2800V Capacidad: 280 litros

Medidas: 600*620*1495

Cajones anti-olores: 6

Congela: -20°C a -22°C

TF-3100H Capacidad: 310 litros

Medidas: 600*620*1690

Repisas: 6

Congela máximo: -24°C
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ARMARIOS
FRIGORÍFICOS

E q u i p o s  c o n g e l a d o r e s  y 
conservadores, hechos 100% de 
Acero Inoxidable, el cual les permite 
tener una mayor higiene y calidad en 
la congelación/conservación de los 
productos.

 

 

Sistema No Frost

Cuerpo entero de Acero 
Inoxidable

Ruedas con Freno

Repisas regulables

Termostato digital
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GD-7000RE Capacidad: 500 litros

Medidas: 600*745*1950

Refrigera: 2°C a 8°C

GD-9000FC Capacidad: 700 litros

Medidas: 685*805*2112

Congela: máximo -20°C

AF-11002FC Capacidad: 1000 litros

Medidas: 1200*745*1950

Congela: máximo -22°C

GD-11002FC Capacidad: 1000 litros

Medidas: 1200*745*1950

Congela: máximo -20°C

AF-7000FC Capacidad: 500 litros

Medidas: 600*745*1950

Congela: máximo -22°C

GD-7000FC Capacidad: 500 litros

Medidas: 600*745*1950

Congela: máximo -20°C
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AF-14002FC Capacidad: 1400 litros

Medidas: 1380x800x2135

Congela: máximo -22°C

GD-14002FC Capacidad: 1400 litros

Medidas: 1380*800*2135

Congela: máximo -20°C

AF-16003FC Capacidad: 1500 litros

Medidas: 1800*740*1950

Congela: máximo -22°C

GD-11002RE Capacidad: 1000 litros

Medidas: 1200*745*1950

Refrigera: 2°C a 8°C

AF-11002MX Capacidad: 1000 litros

Medidas: 1200*700*1950

De 2°C a 8°C / máximo -22°C
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MESAS Y
ENSALADERAS
REFRIGERADAS

Equipamiento gastronómico enfocado 
en optimizar el rendimiento en 
tiempo y espacio. Para restaurantes 
y hoteles, las mesas refrigeradas 
permiten trabajar en la parte superior 
y conservar/congelar en su interior, 
mientras que las mesas ensaladeras 
permiten organizar y conservar las 
verduras en la parte superior e interior 
del equipo.

 

 

Cuerpo entero hecho de 
Acero Inoxidable

Termostato digital

2 a 6 repisas regulables

Puertas con auto-cierre

Ruedas con freno
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MG-2GD Capacidad: 280 litros

Medidas: 1360*700*890

Refrigera: 2°C a 10°C

MG-3GD Capacidad: 420 litros

Medidas: 1795*700*890

Refrigera: 2°C a 10°C

MG-2SDFC Capacidad: 280 litros

Medidas: 1360*700*890

Congela: máximo -20°C

MG-3SDFC Capacidad: 420 litros

Medidas: 1795*700*890

Congela: máximo -20°C

MG-2SD Capacidad: 280 litros

Medidas: 1360*700*890

Refrigera: 2°C a 10°C

MG-3SD Capacidad: 420 litros

Medidas: 1795*700*890

Refrigera: 2°C a 10°C



SLD-2SD Capacidad: 300 litros

Medidas: 900*700*900

Refrigera: 2°C a 8°C

SLD-3SD Capacidad: 380 litros

Medidas: 1380*700*900

Refrigera: 2°C a 8°C

25

Modelo: MG-3SD

Modelo: SLD-3SD
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OPEN COOLERS
Exhibidores refrigerados abiertos, 
ideales para negocios de alto tránsito, 
cuentan con una cortina de aire para 
disminuir la perdida de frío en su 
interior y permiten un fácil acceso al 
producto.

 

 

Iluminación LED

Cortina de aire

Plastico protector

Cuerpo abierto y 4 repisas

Termostato digital
Refrigera: 2°C a 8°C
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OC-11600 Medidas: 1160*825*2070

OC-7000 Medidas: 700*720*2020 OC-9000 Medidas: 900*825*2045

Modelo: OC-7000Modelo: OC-7000
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MÁQUINAS DE

HELADO Y HIELO
Las máquinas de helado y hielo más 
rentables para tu negocio, hechas 
para brindar el mejor desempeño, 
produciendo el helado o hielo que 
necesitas en poco tiempo.

 

 

Controlador digital

Bomba de aire

Ruedas con Freno

Cuerpo de Acero Inoxidable

Dispensador de conos
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MHS-30S Producción: 30 litros/hora

Medidas: 540*615*780

Equipo de sobremesa

MHS-25 Producción: 25 litros/hora

Medidas: 540*575*1370
MHS-25PC Producción: 25 litros/hora

Medidas: 540*575*1370

Pre Cooling integrado

MHS-30 Producción: 30 litros/hora

Medidas: 540*615*1410

MHA-20 Producción: 20 litros/hora

Medidas: 590*535*1370
MHA-20S Producción: 20 litros/hora

Medidas: 590*535*840

Equipo de sobremesa
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MH-85 Producción: 75 - 85 Kg/día

Medidas: 520*577*856

MH-40 Producción: 30 - 40 Kg/día

Medidas: 500*432*810
MH-60 Producción: 50 - 60 Kg/día

Medidas: 500*577*859

Modelo: MHA-20Modelo: MHS-25PC
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VITRINAS
REFRIGERADAS

Equipos fabricados en Acero 
Inoxidable, diseñados para brindar 
la mejor exhibición y mantener 
conservados los productos a una 
temperatura uniforme.

 

 

Cuerpo de Acero Inoxidable

Doble vidrio templado

Base con ruedas

Iluminación LED y 3 repisas

Controlador digital
Refrigera: 2°C a 10°C
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VRFH-1250AI VRFH-1500AIMedidas: 1200*660*1350 Medidas: 1500*660*1350

VRDH-1250AI Medidas: 1200*660*1350 VRDH-1500AI Medidas: 1500*660*1350

Consejos para aprovechar al máximo tu vitrina 
refrigerada

Evita dejar abiertas las puertas del equipo, empezará a 
perder frío y el compresor consumirá más energía.

Coloca en la repisa superior los productos que están 
próximos a caducar, esto te ayudará a rotar de manera 
más eficiente tus productos.

Enciende la luz LED de tu equipo para mejorar la exhibi-
ción para tus productos.

•

•

•
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Modelo: VRFH-1500AI

Modelo: VRFH-1250AI

Modelo: VRDH-1500AI

Modelo: VRDH-1250AI
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Aumenta las ventas en tu negocio, 
ofrece refrescos fríos, deliciosas 
cremoladas y agua fría o caliente 
para tu hogar u oficina.

DISPENSADORES
JUGOS, AGUA Y CREMOLADAS

 

Cuerpo de Acero Inoxidable 
y 2 tolvas

Bebidas frías
Refrigera: 2°C a 10°C

Agua fría o caliente al
instante

Deliciosas cremoladas
Congela: máximo -20°C

Bandejas para derrames
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DJ-182 Capacidad: 36 litros

Medidas: 445*385*800
CR-122 Capacidad: 50 litros

Medidas: 430*530*800

CH-06 Capacidad friobar: 20 litros

Medidas: 310*330*960

Bidon insertado

Refrigera: 2°C a 10°C
Calienta: 85°C

Consejos para usar correctamente tu dispensador

Una vez finalizado el día de trabajo, vierte en jarras el refresco restante del dispensador de jugos/cremolada y guárdalo 
en el refrigerador. Lava las tolvas del dispensador diariamente, es importante tener precaución a la hora de lavar las 
piezas pequeñas, ya que sin ellas el equipo no puede funcionar.

Ubica tu equipo en una zona ventilada, evitar obstruir las ranuras mediante la cual expulsa el aire caliente.

No es necesario perforar la tapa del bidón de agua antes de colocarlo sobre el dispensador, el equipo cuenta con una 
pieza que hace dicha función.

1.

2.

3.
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EQUIPOS DE

PANADERÍA
Equipamiento profesional para 
panaderías, fabricados con piezas 
de Acero Inoxidable, enfocados en 
brindar eficiencia y rapidez.

 

Piezas de Acero Inoxidable

Protección y seguridad

Batidoras incluyen: batidor, 
batidor plano y amasador

Horno con ruedas con freno

Horneado uniforme
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AMA-15M
Amasadora 
monofásica

Capacidad: 15 Kg

Medidas: 700*530*800
AMA-25M
Amasadora 
monofásica

Capacidad: 25 Kg

Medidas: 880*590*940

B-10L
Batidora

Capacidad: 10 litros

Medidas: 450*370*600

B-30L
Batidora

Capacidad: 30 litros

Medidas: 570*450*780
BMR-7L
Batidora de 
sobremesa

Capacidad: 7 litros

Medidas: 440*240*430

B-20L
Batidora

Capacidad: 20 litros

Medidas: 530*410*780
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HCM-400
Horno eléctrico 
de sobre mesa

4 bandejas

Medidas: 835*770*575
HC-5000
Horno 
convector a gas

5 bandejas

Medidas: 900*1375*790

HC-10000
Horno 
convector a gas

10 bandejas

Medidas: 900*1375*1470

Modelo: HCM-400
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Cuerpo de Acero Inoxidable

Freidoras con termostato 
Robert Shaw; fríe a 400°C

Vitrinas con iluminación 
LED y 2 repisas

Hornos pizzeros con cinta 
rotativa

Hornos pizzeros con base de 
piedra refractaria

LÍNEA CALIENTE
NUEVA LÍNEA

El mejor equipamiento para pizzerías, 
restaurantes, hoteles y cafeterías, 
consigue la mejor cocción y 
exhibición en tus alimentos.
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4 quemadores

Medidas: 395*765*1128

VCM-120
Vitrina caliente 
de comida

GF-900
Freidora a gas

GF-1200
Freidora a gas

3 quemadoresMedidas: 1200*486*620

Medidas: 395*765*1128

VCM-66
Vitrina caliente 
de comida

Medidas: 660*486*620 VCM-96
Vitrina caliente 
de comida

Medidas: 952*486*620

Medidas: 1120*610*560

Temperatura: 0ºC a 400ºC
HPT-12
Horno pizzero 
a gas con cinta 
rotativa
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Medidas: 1500*810*590

Temperatura: 0ºC a 400ºC
HPT-18
Horno pizzero 
a gas con cinta 
rotativa

HPG-20
Horno pizzero 
a gas

Medidas: 910*760*760

Temperatura: 50ºC a 500ºC

Medidas: 910*768*430

Temperatura: 50ºC a 500ºC
HPG-10
Horno pizzero 
a gas

Modelo: GF-900
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Responsabilidad
Ambiental

Todos nuestros equipos de refrigeración y congelación 
cuentan con Gas Refrigerante Ecológico, eso significa que:

• No dañan la capa de ozono
• Son más eficientes
• Reducen la huella de carbono
• Tienen menor riesgo de fuga y sin toxicidad

25 años de experiencia nos han convertido en expertos 
en el desarrollo y diseño de equipos; así como también en 
los distintos sistemas de refrigeración. De igual manera, el 
ahorro energético es un objetivo importante en nuestro 
proceso de desarrollo de equipamiento, para esto, conti-
nuamos utilizando e implementando nuevas tecnologías 
para mejorar nuestros sistemas e incrementar la eficiencia 
en cada equipo, teniendo así equipos profesionales para 
brindar un desempeño rentable y seguro para cada nego-
cio en todo el Perú. 

En Ilumi estamos continuamente en búsqueda de materia-
les amigables con el medio ambiente y procesos que re-
duzcan la contaminación; un claro ejemplo de esto es la 
implementación del refrigerante ecológico R290, el cual 
no contamina el medio ambiente ni daña la capa de ozono.
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Escanea el código
y conoce todos los videos

Videos sobre nuestros 
equipos; funcionalidades, 
armado y mucho más.

Escanea el código
y visita nuestro blog

¿Ya conoces nuestro blog?
Tenemos artículos que te 
ayudarán a aprovechar al 
máximo tu equipo Ilumi



Showroom:
Av. Primavera 517, Ofi. 503, San Borja, Lima

Síguenos en:
      @ilumiperu          @ilumi_peru

      ilumiperu.com


